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   Shared Dining 

    قابطلأا ةكراشم

 

 
 

LINZENSOEP - € 8 
Geserveerd met chips brood 

 
 
BOREK (4) - € 9.5  

Huisgemaakte borek gevuld met kaas  
 

 
 
FALAFEL (5) - € 12 

Geserveerd met sesam saus 

BATATA HARRA - € 12 
Gebakken aardappelen in een citroen en knoflook marinade 

 
KIBBEH (4) - € 12 

Bulgur gevuld met gekruid lamsgehakt en ui 
 

KIBBEH YOGHURT (4) - € 15 
Bulgur gevuld met gekruid lamsgehakt en ui met yoghurt 

 
ARNABEET- € 12.5 

Bloemkool met tahine saus 
 

WARAK ENAB - € 12.5 
Druivenbladeren gevuld met rijst en citroensap 

 
GEVULDE CHAMPIGNONS (4) - € 14 

Champignons gevuld met fetakaas en knoflookolie 
 

WORST LIBANESE - € 14 
Worst met knoflookolie en citroensap 

 
KARIDES HARA - € 14 

Pittig stoofpotje van garnalen met groente en mozzarella 

 
KROKANTE KIP (5) - € 12 

 

A LA CHEF 
Shared Dining serveren wij vanaf 2 personen (110 €)  

De gerechten zijn een selectie van de chef, wij serveren u salades, koude en 
warme gerechten, een combinatie van grill, vis en vegetarisch 

Sallora Dining – €55 P.P 

2 personen 110 € 
8 Gemixte mazza’s, Fatoush salade inclusief 

hoofdgerecht en baklava 
Hoofdgerecht keuze uit: vis, grill, of vegetarisch 

Mix Mazza’s – €31 P.P 

2 personen 62 € 
7 Gemixte mazza’s, inclusief salade 

Extra Dining – €60 P.P 
2 personen 120 € 

12 Gemixte mazz en Hoofdgerecht 
keuze uit: vis, grill of vegetarisch 

 

شیقانم  - Manaqish 
Libanees platbrood, dagelijks vers bereid 

 

Vegetarisch – €14.5  

Keuze uit  
Olijven, spinazie, mozzarella, labneh, of za’tar 

 
 

Vlees – €18 

Keuze uit  
 

Kip of lahmacun 
Zoete lamsgehakt met granaatappelsiroop 

 
 

Koude Mazza’s 
   ةدراب تازام

Wordt geserveerd met 2 vers gemaakte Libanese broden 
 

Hummus – €11  صمح                                    
Traditionele huisgemaakte hummus 

 
Hummus Avocado – €12.5         وداكوفلأاب صمح
Huisgemaakte hummus gemengd met avocado 
 
Hummus Kip – €14                              جاجدلاب صمح 
Traditionele huisgemaakte hummus met kip 

 
Hummus Bl Laham – €16.5 صمح        فورخ محل  
Huisgemaakte hummus met een vulling van gekonfijt lamsvlees 
 
Baba Ganoush – €12 جونغ اباب                            
Gerookte aubergine met groente en granaatappelsaus 
 
Mutabal – €11 لبتم                                             
Op houtskool gerookte aubergine puree met sesampasta 

 
Labneh – €12                                                    ةنبل
Hangop yoghurt met mediterrane kruiden 

 
Muhammara – €11 هرمحم                               
Milde rode peperpasta met granaatappel, gekarameliseerde ui en walnoot 
 
Yalangi (6) – €11 يجنلااي                                    
Druivenbladeren gevuld met rijst 

 
Carpaccio Ossenhaas – €15  محل وشابراك           
Met pesto, kaas,pijnboom en rucola 
 
Tzatziki  –  €11                        موثلاو رایخلاب ةنبل   
yoghurt,knoflook en komkommer 

Warme Mazza’s 
 .         ةنخاس تازم

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Linzensoep – €8   سدع ةبروش                                          

Geserveerd met chips brood 
 
 
 

 

Borek (4) – €9.5    كروب                                                    
Huisgemaakte borek gevuld met kaas 
 
Falafel (5) – €11    لفلاف                                            
Geserveerd met sesam saus 
 
Batata Harra – €12                                       ةراح اطاطب 
Gebakken aardappelen in een citroen en knoflook marinade 
 
Kibbeh (4) – €12                                                      ةبك 
Bulgur gevuld met gekruid lamsgehakt en ui 
 
Kibbeh Yoghurt (4) – €14 نبللاب ةبك                                 
Bulgur gevuld met gekruid lamsgehakt en ui met yoghurt 
 
Arnabeet – €12.5     طیبنرق                                         
Bloemkool met tahine saus 
 
Warak Enab – €12.5                                      بنع قرو 
 

Druivenbladeren gevuld met rijst en citroensap 
 
Gevulde Champignons (4) – €12.5         يشحم رطف 
Champignons gevuld met fetakaas en knoflookolie 
 
Worst Libanese – €14                               ينانبل قجس 
Worst met knoflookolie en citroensap 
 
Karides Hara – €14                                       راح نایبور 
Pittig stoofpotje van garnalen met groente en mozzarella 
 
Krokante Kip (5) – €12                                شمرقم جاجد 
 

 

100% HALAL  VEGETARISCH 
ALLERGIEËN? LAAT HET ONS WETEN ! 



  LIVE MUZIEK 

  

 
SISH TAOUK* - € 24 

Op houtskool gegrilde blokjes kipfilet met kruiden 
 

KIPGEHAKT SPIES* - € 23 
Op houtskool gegrild kippengehakt met ui, knoflook 

KIPPENVLEUGELS* - € 21 
Kippenvleugels gegrild op houtskool 

KEBAB KISK KASH* - € 26 
Op houtskool gegrilde lamsgehakt fijne gesnijden groenten 

KEBAB SALLORA* - € 25 
Op houtskool gegrilde lamsvlees met kaas 

KEBAB ALEPPO* - € 25 
Op houtskool gegrilde kebab vlees met fijne gesnijden groenten 

pistache 

 
ELKE ZATERDAGAVOND VAN 

19:00 UUR TOT 22:00 UUR 
( ONDER VOORBEHOUD ) 

FEESTEN 
SALLORA ORGANISEERT 

GRAAG UW FEESTEN OF PARTIJEN. 
VRAAG ONS NAAR DE MOGELIJKHEDEN 
OF MAIL NAAR INFO@SALLORA.AMSTERDAM 

 
 
 
 
 

SOCIAL MEDIA 
VOLG ONS OP INSTAGRAM & TIKTOK 

LAMSKOTELETTEN* - € 32 
Op houtskool gegrilde lamskoteletten met heerlijke kruiden 

 
SHIKAF* - € 32 

 
 

  

Zacht gegaarde ossenhaas met ui, tomaat en paprika 
 

LAMSSCHENKEL - € 34 
Geserveerd met rijst 

 
RIB-EYE 400GR - € 35 

Gegrilde rib-eye steak geserveerd met sivri peper en saus 
 

 
Kalf spareribs 

SPARERIBS - € 34.5 
gemarineerd met kruiden en basterdsuiker 
 

 

MIX GRILL 

 

 
Geserveerd met batata harra  

 
 

MIX GRILL TAOUK* - € 36 P.P. 
Shish Taouk, Kebab Kish Kash, Kebab Aleppo en Lamskotelet 

 
 

MIX GRILL SHIKAF* - € 40 P.P. 
Shikaf, Kebab Kish Kash, Kebab Aleppo en Lamskotelet 

 

Gerechten 
قابطا  

Bereid in pan of oven 
 
Batijnjan                                           ناجنذاب   

Batijnjan vega – € 12                      
Kip (saus en groenten) – € 15 
Rund (saus en groenten) – € 16 
 
 

Rijst Speciaal    زرأ  

 

Vega – € 15                                 
Kip (saus en groenten) – € 18 
Rund (saus en groenten) – € 19 
 

Groente Falafel – € 17     راضخ لفلاف                       

Libanese Tosti (Arayes) – € 18            ينانبل سيارع 

Modern Fattah – € 19      ةيرصع ةتف                               
Aubergine met tahini en chips brood 
 
 

Salades  
 

Tabouleh – € 14.5     ةلوبت                                          

Peterselie salade met bulgur en tomaat 
 
Salade Sallora – € 14 ارولاس ةطلس                               
Fijngesneden tomaat, komkommer, ui, knoflookolie, peterselie en olijfolie 
 
Fatoush – € 15   شوتف                                                       

Libanese tuinsalade met gebakken libanees  
brood & granaatappeldressing Groot – € 18 
 
Gegrilde Groenten Salade – € 15.5   ةيوشم راضخ    
met rucola en lebneh saus 

 
Vis كمس  

 

Gegrilde Dorade – € 28  يوشم ودارود                        
geserveerd met salade 
 
 

Gamba’s – € 27                                                    يربمج 
geserveerd met rijs en groenten  
 
 

Gegrilde Zalm – € 28  يوشم نوملس.                        
geserveerd met rijst en salade 

INSTAGRAM 
SALLORA.AMSTERDAM 

Hoofdgerechten 

ةیسیئرلا قابطلأا  
                  Wordt geserveerd met gekruid brood of rijst 
 

 

Sish Taouk – € 24                                     قوواط شیش 
Op houtskool gegrilde blokjes kipfilet met kruiden 

 

Kipgehakt Spies – € 23                      جاجد بابك                        
Op houtskool gegrild kippengehakt met ui, knoflook 
 
 

Kippenvleugels – € 21                                 جاجد ةحنجأ 
op houtskool Kippenvleugels gegrild  
 
 

Kebab Kisk Kash – € 26                                شاخشخ بابك 
Op houtskool gegrilde lamsgehakt en fijne gesneden groenten 
 
Kebab Sallora – € 25                                     ارولاس بابك  
Op houtskool gegrilde lamsvlees gehakt met kaas 
 
 

Kebab Aleppo – € 25                                         بلح بابك 
Op houtskool gegrilde kebab vlees met fijne gesneden groenten en pistache 
 
 

Lamskoteletten – € 32                                   فورخ محل شير 
Op houtskool gegrilde lamskoteletten met heerlijke kruiden 
 
 

Shikaf – € 32                                                     محل فقش 
Op houtskool Zacht gegaarde ossenhaas met ui, tomaat en paprika 
 
 

Lamsschenkel – € 34 فورخ محل ةزوم                              
Geserveerd met rijst en groenten 
 
 

Rib-Eye 400gr – € 35                                       كیتس يآ بير 
Gegrilde rib-eye steak geserveerd met sivri peper en batata hara 
 
 

Spareribs – € 34.5                                              محل علاضا 
Kalf spareribs gemarineerd met kruiden en basterdsuiker  
Geserveerd met batata harra 

                      
                    Mix Grill 
 

Mix Grill Taouk – € 36 P.P                                    قوواط يواشم 
                  Shish Taouk, Kebab Kisk Kash, Kebab Aleppo en Lamskotelet 
 
Mix Grill Shikaf – € 40 P.P  Shikaf, Kebab Kisk Kash, Kebab Aleppo en Lamskotelet                                           فقش يواشم 

 
 
 

Tiktok 
SALLORA.AMSTERDAM 

 

LIVE MUZIEK 
ELKE ZATERDAGAVOND VAN 

19:00 UUR TOT 22:00 UUR 
( ONDER VOORBEHOUD) 

 
 

FEESTEN 
SALLORA ORGANISEERT 

GRAAG UW FEESTEN OF PARTIJEN. 
VRAAG ONS NAAR DE MOGELIJKHEDEN 

OF MAIL NAAR INFO@SALLORA.AMSTERDAM 
 

Kinder Menu 
 

BROODJE FALAFEL + FRIET - € 12.5  
SISH TAOUK 1 + FRIET - € 14 
KEBAB KISH KASH ( 1 ) + FRIET - € 15 

 
 
 

Bijgerechten 
 

 
 

Mandje Brood (2) – € 1.5  
Glutenvrij Brood (2) – € 5  
Portie Rijst – € 6  
Friet – € 6  
Portie Gegrilde Groenten – € 5.5  

 

 

mailto:INFO@SALLORA.AMSTERDAM

